
Barista Intensiv Seminare



Auch für Gruppen buchbar

ca. 2,5 h
125 € pro Person
ca. 4 – 6 Personen

Beginnend mit dem Einstellen der Mühle über Mahl-
grad, die notwendige Menge des Kaffeepulvers, An-
pressdruck, Brühtemperatur bis hin zur Durchlaufzeit
und Extraktion, wir spielenmit all diesen Parametern.

Anmeldung, aktuelle Termine
und weitere Informationen:

www.roestereikonstanz.de

Dasperfekte Seminar für Siebträgerbesitzer*in&Barista!

Bei diesemBarista Seminar vertiefen Sie Ihr bereits vor-
handenes Wissen zur Espressoextraktion. Nach einer
Einführung in die Welt der Spezialitätenkaffees, wid-
men wir uns vollkommen der Espressozubereitung.

Barista Intensiv

Dauer:
Kursgebühr:
Teilnehmerzahl:


